
CURA E MANUTENZIONE
Prima del primo utilizzo
Rimuovere imballaggi ed etichette. Lavare in acqua 
calda saponata, risciacquare e asciugare con cura.
Condizionamento delle padelle per un miglior 
rendimento

1. Prima del primo utilizzo, con la carta da cucina 
stro�nare la super�cie delle padelle con olio da 
cucina.
2. Scaldare sul piano di cottura a calore medio 
�nché comincia a sfrigolare.
3. Lasciar raffreddare quindi lavare e asciugare di 
nuovo.
4. Ripetere l’operazione periodicamente per 
migliorare il rendimento della super�cie e per farle 
durare più a lungo. 
Manutenzione generale
• Adatte per l’uso su qualsiasi tipo di piano di 
cottura. Resistenti in forno �no a 150°C.

• Evitare di surriscaldare le padelle vuote.

• Non riscaldare mai grasso od olio al punto da 
farlo bruciare o annerire.

• Leggeri segni e abrasioni sulla super�cie sono 
normali e non alterano l’ef�cacia del rivestimento 
antiaderente.

• Utilizzare con precauzione la maggior parte degli 
utensili metallici, evitando coltelli, forchette e 
fruste. Per proteggere bene e per evitare di 
graf�are la super�cie antiaderente si raccomanda 
di utilizzare utensili da cucina di plastica, di 
silicone o di nylon.

• Evitare di tagliare il contenuto direttamente nelle 
padelle.

• Non lasciare mai le padelle incustodite durante 
l’uso.

ISTRUZIONI PER LA PULIZIA
• Lasciar raffreddare le padelle prima di pulirle.
• Pulire il rivestimento interno ed esterno delle 
padelle con acqua calda, detersivo delicato e una 

spugna morbida.
• NON UTILIZZARE tamponi di metallo o in �bra 
abrasiva, lana d’acciaio abrasiva o polveri 
detergenti particolarmente aggressive.

• Prima dell’uso accertarsi che il retro delle padelle 
sia asciutto.

ATTENZIONE 
Lavaggio in lavastoviglie:
• Alcuni detersivi possono contenere componenti 
corrosivi che potrebbero danneggiare le padelle.

• In lavastoviglie il rivestimento esterno e interno 
delle padelle può diventare opaco o scolorirsi a 
causa dell’azione di alcuni detersivi.

AVVERTENZA 
• Base in acciaio inossidabile
• Adatte per tutti i tipi di piani di cottura

Prodotto in Cina

Non utilizzare posate
o altri utensili che possano graf�are

la super�cie antiaderente

Non impilare
su altre padelle

Prodotto importato
e distribuito da:

Media4commerce S.p.a.
V.le Europa 44

Cologno Monzese (MI)
Set Padelle Copper Stone

Vai sul sito www.mediashopping.it
e acquista anche i coperchi da 20 cm
e da 24 cm per completare il tuo set!

Vi presentiamo l'innovativo Set di padelle in pietra e rame

TECNOLOGIA SUPERIORE ANTIADERENTE
Non occorre aggiungere grasso od olio

SUPER RESISTENTE ALL'USURA
Rivestimento robusto, antigra�o, e�etto pietra  

DISPERSIONE DINAMICA DEL CALORE
Si riscalda più velocemente, mantiene

il calore più a lungo, cuoce in modo più uniforme, 
garantendo sempre risultati da professionista 
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INNOVATIVO

rivestimento hi-tech

Elettrico Vetroceramica Gas Radiante Induzione

ADATTE A TUTTI I TIPI DI PIANO COTTURA


